
S a l a d e  b e l l e  a v e n t u r e A s s i e t t e  d e  f r o m a g e s  

B r u s c h e t t a  v e n d é e n n e C a f é  g o u r m a n d  

R a t a  d e  s e i c h e

P o e l o n  d ' e s c a r g o t s

j o u e  d e  p o r c  c o n f i t e

f a u x - f i l e t  f r i t e s

Salade, magret fumé, lardons, figue rôtie,
graines de courge

Pain, purée de mogette, jambon de
Vendée, sauce mizotte

Seiche, pommes de terre, carottes,
poireaux, champignons

Escargots de Beaulieu-sous-la-Roche,
noix, persillade, crème, oignons, jambon
de Vendée

Porc FR confit dans la graisse de
canard, carottes couleurs glacées

Boeuf FR 200g, frites rustiques maison,
salade
Sauce au choix : Roquefort, Maître d'hôtel,
Poivre, Échalote, Moutarde

S i r o p  a  l ' e a u  o u  d i a b o l o

-  E N T R E E  -

-  P L A T  -

-  D E S S E R T  -

M e l i  m e l o  d e  f r u i t s

C h a r l o t t e  p o i r e  c h o c o l a t

3 fromages du moment, salade, beurre
demi-sel 

Café, thé ou infusion, 3 assortiments de
mini desserts

Crumble, mélange de fruits d’automne,
sauce chocolat

Biscuit, chocolat, poire  

Entrée-plat 22€           Plat-dessert 18,50€

Entrée-plat-dessert 27€

Plat-dessert 10€       Entrée-plat-dessert 12€

C R E V E T T E S  o u  t e r r i n e  d e  c a m p a g n e
N u g g e t s  m a i s o n  o u  s t e a k  h a c h e  o u  m e r l u  p a n é
1  B o u l e  d e  g l a c e  o u  B r o w n i e  a u  c h o c o l a t

B r i o c h e  f a c o n  p a i n  p e r d u
Caramel au beurre salé

Glace citron vert, vodka

P r o f i t e r o l e s

C o u p e  c o l o n e l

C o u p E  D ’ a u t o m n e
Glace vanille, compotée de poire, raisins
secs, rhum, chantil ly

Glace vanille, sauce chocolat chaud

Prix net service compris

Grenadine, fraise, menthe, framboise, pêche

Vanille, chocolat ou fraise

V e l o u t é  d e  p o t i m a r r o n
Velouté de potimarron, huile de noix

R i s o t t o  a u x  c h a m p i g n o n s
Riz, champignons, tuile de parmesan



S a l a d e  v e n d é e n n e

F i l e t  d e  r o u g e t

C u i s s e s  d e  g r e n o u i l l e s

D a u b e  d e  s a n g l i e r

S o u r i s  d ' a g n e a u

Salade, gesiers, lardons, magret fumé,
mogettes, jambon de Vendée

Rouget, risotto crémeux à la courge

Cuisses de grenouilles persillade

Sanglier FR, purée de courge au cumin

Souris d'agneau NZ au romarin, poelé de
champignons d’automne

-  E N T R E E  -

-  P L A T  -

-  D E S S E R T  -

Entrée-plat 31€           Plat-dessert 24€

Entrée-plat-dessert 36€

f e u i l l e t é  d e  l a  m e r
Feuilleté, fruits de mer, légumes

B l a n q u e t t e  d e  m o g e t t e s
Blanquette de mogettes aux légumes

Prix net service compris

c r o m e s q u i s  d e  l é g u m e s
Croquettes de légumes, pickels, sauce
tartare

A s s i e t t e  d e  f r o m a g e s  

C a f é  g o u r m a n d  

M e l i  m e l o  d e  f r u i t s

C h a r l o t t e  p o i r e  c h o c o l a t

3 fromages du moment, salade, beurre
demi-sel 

Café, thé ou infusion, 3 assortiments de
mini desserts

Crumble, mélange de fruits d’automne,
sauce chocolat

Biscuit, chocolat, poire  

B r i o c h e  f a c o n  p a i n  p e r d u
Caramel au beurre salé

Glace citron vert, vodka

P r o f i t e r o l e s

C o u p e  c o l o n e l

C o u p E  D ’ a u t o m n e
Glace vanille, compotée de poire, raisins
secs, rhum, chantil ly

Glace vanille, sauce chocolat chaud



-  E N T R E E s  -
-  p o i s s o n s  -

Prix net service compris

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

15.50€

15.50€

16.00€

22.50€

15.50€

15.50€

R a t a  d e  s e i c h e
Seiche, pommes de terre, carottes,
poireaux, champignon

S a l a d e  b e l l e  a v e n t u r e

B r u s c h e t t a  v e n d é e n n e

P o e l o n  d ' e s c a r g o t s

Salade, magret fumé, lardons, figue
rôtie, graines de courge

Pain, purée de mogette, jambon de
Vendée, sauce mizotte

Escargots de Beaulieu-sous-la-Roche,
noix, persillade, crème, oignons,
jambon de Vendée

V e l o u t é  d e  p o t i m a r r o n
Velouté de potimarron, huile de noix

S a l a d e  v e n d é e n n e

C u i s s e s  d e  g r e n o u i l l e s

Salade, gesiers, lardon, magret fumé,
mogettes, jambon de Vendée

Cuisses de grenouilles persillade

F e u i l l e t é  d e  l a  m e r
Feuilleté, fruits de mer, légumes

c r o m e s q u i s  d e  l é g u m e s
Croquettes de légumes, pickels, sauce
tartare

F i l e t  d e  r o u g e t
Rouget, risotto crémeux à la courge



-  v i a n d e s  -

-  a u t r e s  P L A T s  -

-  D E S S E R T s  -

Prix net service compris

16.00€

16.00€

22.50€

22.50€

16.00€

22.50€

A s s i e t t e  d e  f r o m a g e s  

C a f é  g o u r m a n d  

M e l i  m e l o  d e  f r u i t s

C h a r l o t t e  p o i r e  c h o c o l a t

3 fromages du moment, salade, beurre
demi-sel 

Café, thé ou infusion, 3 assortiments de
mini desserts

Crumble, mélange de fruits d’automne,
sauce chocolat

Biscuit, chocolat, poire  

B r i o c h e  f a c o n  p a i n  p e r d u
Caramel au beurre salé

Glace citron vert, vodka

P r o f i t e r o l e s

C o u p e  c o l o n e l

C o u p E  D ’ a u t o m n e
Glace vanil le, compotée de poire, raisins
secs, rhum, chantil ly

Glace vanille, sauce chocolat chaud

j o u e  d e  p o r c  c o n f i t e

f a u x - f i l e t  f r i t e s

Porc FR confit dans la graisse de
canard, carottes couleurs glacées

Boeuf FR 200g, frites rustiques maison,
salade
Sauce au choix : Roquefort, Maître d'hôtel,
Poivre, Échalote, Moutarde

D a u b e  d e  s a n g l i e r

S o u r i s  d ' a g n e a u

Sanglier FR, purée de courge au cumin

Souris d'agneau NZ au romarin,
poelé de champignons d’automne

R i s o t t o  c h a m p i g n o n s
Riz, champignons, tuile de parmesan

B l a n q u e t t e  d e  m o g e t t e s
Blanquette de mogettes aux légumes



-  L e s  p é t i l l a n t s  -

I G P  c o l o m b e l l e  

F i e f s  v e n d e e n s  A O C  M a r e u i l  ( m o u r a t )  

La Cave

-  l e s  r o u g e s  -

-  L e s  R o s é s  -

-  l e s  b l a n c s  -

Prix net service compris

C ô t e s  d e  G a s c o g n e  

F i e f s  v e n d e e n s  

s a u v i g n o n

V a l  d e  l o i r e

c ô t e s  d e  r h ô n e

l a n g u e d o c

c h a m p a g n e

d i v e r s

Vin moelleux 25.00€5.00€

4.15€ 20.70€12.80€

A O C  M e n e t o u - s a l o n 6.45€ 32.10€

v i n  d u  m o m e n t 4.00€ 20.90€

v i n  d u  m o m e n t 4.00€ 20.90€

A O p  c h e v e r n y 5.30€ 26.60€

A O C  M a r e u i l  ( m o u r a t )  4.15€ 20.70€12.80€

F i e f s  v e n d e e n s  A O C  M a r e u i l  ( m o u r a t )  4.15€ 20.70€12.80€

A O C  C H I N O n 4.60€ 23.10€16.50€

A O C  s t  n i c o l a s  d e  b o u r g u e i l 3.95€ 19.80€12.40€

A o p  c u v é e  l o u  m a s 4.20€ 20.90€

b i o  a o p  c u v é e  d e s  z i n z i n s 4.30€ 21.30€

v i n  d u  m o m e n t 4.00€ 20.90€

t s a r i n e  p r e m i u m  b r u t 11.55€ 57.60€

s t  c h a r l e s  d u  r o y  b r u t 4.95€ 24.70€

l e  p e t i t  é t o i l é  s a n s  a l c o o l 4.30€ 21.50€

B O R D E A U X A O C  C O T E S  D E  B O U R G 7.00€ 35.00€

B I O  B L A Y E 5.00€ 25.00€

I T A L I E M O N T E P U L C I A N O  5.20€ 26.00€

I T A L I E G r i l l o  S i c i l i a  D O C  -  A n g e l o 5.20€ 26.00€

C H A R D O N N A Y I G P  P a y s  d ’ o c 5.70€ 28.70€



Le Bar sans alcool

-  a p e r i t i f s  -

F u z e t e a  2 5 c l

Prix net service compris

K i r  p é t i l l a n t

C o c k a i l  d e  j u s  d e  f r u i t s

c o c k t a i l  d u  m o m e n t

Cassis, mûre, pêche, framboise

Jus de pomme, pamplemousse, orange,
sirop de fraise

5.40€

5.00€

6.50€

4.50€

-  b i e r e s  -
1 6 6 4  0 . 0  3 3 c l

t o u r t e l  c i t r o n  2 7 . 5 c l

4.00€

4.00€

-  s o f t s  -
J U S  D E  F R U I T S  2 5 c l

C o c a - c o l a  o r i g i n a l  3 3 c l

Orange, Pamplemousse, Pomme, Ananas

C o c a - c o l a  s s  s u c r e  2 5 c l

o r a n g i n a  2 5 c l

4.00€

4.00€

3.00€

3.00€

l i m o n a d e  L O R i n a  2 0 c l 2,50€

D i a b o l o
Grenadine, Fraise, Menthe

2.30€

S i r o p  a  l ' e a u
Grenadine, Fraise, Menthe

0.50€

S c h w e p p e s   A g r u m e s  2 5 c l 4.50€

c a f e  d e c a f é i n é 1.90€

-  b o i s s o n s

c h a u d e s  -
c a f e  e x p r e s s o

d o u b l e  e x p r e s s o

c a f e  a l l o n g e

2.10€

3.50€

2.10€

t h é
Thé noir, thé vert, thé vert menthe

2.50€

I n f u s i o n
Verveine, verveine menthe

2.30€

b a d o i t  5 0 c l 3.90€

-  E A U X  -
E V I A N  1 L

E V I A N  5 0 c l

b a d o i t  1 L

4.80€

3.90€

4.80€

b a d o i t  i n t e n s e  3 3 c l 3.30€



Le Bar avec alcool

Prix net service compris

-  c o c k t a i l s  -
b e l l e  a v e n t u r e

e x o t i q u e

s a u v a g e

Kiki pêche, pamplemousse, curaçao

Pasoa, orange, pétillant

6.50€

6.50€

6.50€

-  c l a s s i q u e s  -

-  w h i s k y  -
c l a n   c a m p b e l l  4 c l

j a c k  D a n i e l ' s  4 c l

c h i v a s   r e g a l  4 c l

4.70€

8.00€

11.40€

c o g n a c  a u x  a m a n d e s  2 c l 5.50€

-  d i g e s t i f s  -

c o g n a c  2 c l

c a l v a d o s  2 c l

m e n t h e  p a s t i l l e  2 c l

3.20€

3.50€

2.70€

p o i r e  w i l l i a m  2 c l 5.20€

p i c o n  b i e r e  5 0 c l 7.80€

-  b i è r e s  -
b i e r e  p r e s s i o n  2 5 c l

b i e r e  p r e s s i o n  5 0 c l

p i c o n  b i e r e  2 5 c l

3.90€

7.70€

4.00€

p r e s s i o n  d e  s a i s o n  2 5 c l 4.50€

p r e s s i o n  d e  s a i s o n  5 0 c l 8.90€

m é l u s i n e  b l a n c h e  3 3 c l 4.50€

Crème de mûre, jus de pomme, calvados,
pétillant

A m é r i c a n o
Martini rouge, campari

6.50€

c o c k t a i l  d u  m o m e n t 7.00€

k i r  1 2 c l

k i r  P é t i l l a n t  1 2 c l

k i k i  v e n d é e n  6 c l

Cassis, mûre, pêche, framboise

Cassis, mûre, pêche, framboise

4.00€

5.50€

4.00€
Pêches de vignes ou fruits rouges ou
épines noires

P i n e a u  d e s  c h a r e n t e s 8 c l
blanc ou rosé

5.30€

s u z e  9 c l 4.00€

r i c a r d  2 c l

p o r t o  8 c l

m a r t i n i  4 c l

3.50€

5.60€

4.50€
Rouge ou blanc


